
 

 

 
 
 

Frühstück 
täglich ab 9 Uhr 

 
 
 
Zwei halbe Brötchen 
bellegt mit Salat und dem Aufschnitt Ihrer Wahl( Mailänder Salami,  
Metzgerkochschinken, Schwarzwälder Schinken, Emmentaler Käse) 

3.20 

  
Ciabatta  
gefüllt mit Eisbergsalat, gegrillter Hähnchenbrust, Curry-Ingwer-Dip 
und Röstzwiebeln 

4.40 

  
Ciabatta  
mit Kräuterfrischkäse, Norweger Räucherlachs und Meerrettich 

4.40 

  
Buttercroissant  
mit Konfitüre oder Nutella und Butter 

2.60 

  
Süßes Frühstück  
englische Ingwerkonfitüre, Honig, ein gekochtes Ei, Butter, ein 
Brötchen, ein Buttercroissant, 
dazu ein Crêpes mit Himbeerschmand und Schokoladensauce 

5.80 

  
Klassisches Frühstück  
Metzger Kochschinken, Schwarzwälder Schinken mit Sahne-
Meerrettich, Mailänder Salami und Emmentaler, dazu ein 
gekochtes Ei, Konfitüre, Butter und ein gemischter Brotkorb  

6.40 

  
Käsefrühstück  
gebackener Mandelcamembert mit Preiselbeeren, Röstbbrot 
mit Frischkäse, französischer Ziegenkäse, Emmentaler, Mozzarella 
mit Tomate und Basilikum, dazu Trauben, Butter und ein 
gemischter Brotkorb 

7.90 

  
Norweger Räucherlachs  
mit zwei hausgemachten Kartoffel-Zwiebelpuffern, Sauerrahm, 
Honig-Senf-Sauce und Meerrettichsahne, Butter und Toast 

8.90 

  
Großes Frühstück  
gegrilltes Schweinemedaillon mit Sauce Choron und Pinienkernen, 
Rote Bete Puffer mit Räucherlachs und Honig-Senf-Sauce, 
gebratene Garnelen in Ananas-Pfefferdressing, Champignon-
Gorgonzola-Omelette mit Schnittlauch, italienischer Landschinken 
mit marinierten Oliven, Ingwerkonfitüre, Butter und ein gemischter 
Brotkorb 

12.90 

  
Variation vom Frischkäse 5.90 
Zweierlei Frischkäse mit Kräutern und von getrockneter Tomate, 
Oliven, einer Spur Knoblauch und Pfefferschote, dazu italienischer 
Landschincken und Ciabatta 

 



 

 
 
 
 

Süßes & Co.  

 
 

Müsli  
mit Milch oder Joghurt, frischem Obst und Honig 

3.90 

  
Naturjoghurt  
mit frischem Obst und Honig 

3.90 

  
Österreichischer Früchtetopf  
angemachter Sahnequark mit Sultaninen, Zimt und Honig,  
Erdbeermark und frischen Früchten 

3.90 

  
Obstsalat  
von frischen Früchten auf Erdbeermark mit Minze 

4.90 

  
Blaubeer-Walnuß-Schmarren  
mit Ahorn-Sirup und einer Kugel Vanilleeis 

5.50 

  
Vitaminquark  
garniert mit Zwiebeln, Paprika, Gurken, Tomaten, Oliven und 
frischen Kräutern 

3.90 

  
Mozzarella im Speckmantel 
aus dem Ofen mit Basilikum, Rosmarin und einer Spur Knoblauch 
auf scharfen Tomaten 

5.40 

  

Eierspeisen  
zu unseren Eierspeisen reichen wir Butter und Vollkorn-Toast 

 

  
Drei Rühr- oder Spiegeleier natur  3.90 
  
Drei Eier im Glas  
mit Schwarzwälder Schinken, zerlassener Butter und Schnittlauch 

4.70 

  
Drei Rühr- oder Spiegeleier  
mit Bacon 

4.40 

  
Rührei  
mit Kirschtomaten, Mozzarella und Basilikum 

4.40 

  
Kräuterrührei  
mit Speck oder Schwarzwälder Schinken, Zwiebeln, Champignons 
und Tomate 

4.80 

  
Curry-Rührei  
mit Shrimps, Champignons, Paprikawürfeln und Zwiebeln 

5.90 

  
Omelette  
mit Champignons, Gorgonzola und Sauce Hollandaise 

6.80 

  
Bauernomelette  
mit Schwarzwälder Schinken, Zwiebeln und Cornichons 

6.80 

  



 

 

Frühstücksbeilagen   

  
Frisch gepresster Orangensaft (0,2 l) 3.50 
  
Buttercroissant  1.40 
  
Gemischter Brotkorb  1.80 
  
Nutella, Honig, Erdbeerkonfitüre oder Butter  0.80 
  
Original englische Ingwerkonfitüre  1.00 
  
Portion Aufschnitt oder Schnittkäse  2.00 
  
Gekochtes Ei  0.90 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


